Varfor fetthalt ar viktigt och hur
man kan mata den




Fetthalt och dioxinhalt?
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Skillnader mellan lab?
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Samma prov till bagge laboratorierna..

Fat content (%)



You re the one for me fatty?

Test av fettmatare!



Distell’s fettmatare — stromming/sill

Bra overensstammelse mellan matare och
biokemisk analys av fetthalt (rs=0,85)

Fanns korrelation mellan fetthalt med matare
och konditionsfaktor men paverkades av
gonadutveckling.
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Fetthaltsmatning av al

Comparison of Fresh and Defrosted Fatcontent in Eel from Lake Malaren
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Fresh:Defrosted: r®= 0,2813; r =0,5304; p = 0,0000008; y =0,0329 + 1,0705*x



Utvardera variation i fetthalt — kan man
identifiera de fetaste individerna i ett
fangstparti med fetthaltsmatning?

* Test av matning i falt hos fiskare

* Framst sik men aven ovriga arter

* Matn. av samt
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Statistisk utvardering..

* .. av precision i fetthaltsmatning

*..aVv hur fetthalt varierar med art, arstid, plats,
alder, storlek, population och gonadutveckling



